LEnO- Sl - NEETAURATION

Chez Kim

Dans un petit chalet installé devant chez elle, Kim NGuyen propose de la cuisine familiale et
traditionnelle d'Asie. Une nouvelle aventure professionnelle pour cette ancienne secrétaire
comptable.

Kim NGuyen lance son activité de traiteur asiatigue et de vente 3 emporter, « Chez Kim », PHOTO
DA — Jean-Francois BADIAS

La cuisine, Kim NGuyen a toujours aimé en faire. Pour la famille, pour les amis. Mais étre son
propre patron, elle n'en a jamais réve. Lorsqu'elle 3 perdu son emploi de secrétaire comptable
dans le batiment suite 3 une restructuration. efle a cherche 3 retrouver un travail salarié. « Et si
c'était un signe pour gue tu te lances 7 », lui a dit une amie.

Aprés six mois de réflexion et de candidatures infructueuses, elle a créé son activité 3 42 ans. Elle
3 notamment elé accompagnes dans sa demarche par BGE, un réseau d'appui 2 la création
d'entreprise. Ses amis, sa famille, méme ses woisins se sont revélés étre de grands soutiens - «
J'ai regu beaucoup d'encouragements », dit-elle.

Dans le pavillon familial situg non loin du collége Galilée a Lingolsheim, il a fallu ameénager une
petite cuisine professionnelle. Le point de vente, lui, a cuvert en debut de semaine, jusis deriere
le portail du jardin. Décore avec sobriété, le petit chalet reste discret est n'est wisible de la rue que
grace a une grande ombrelle en paper.

Vietnamien le lundi, chinois e mardi, laotien et thai le vendredi

Yous ne trouverez pas de nems industriels dans sa petite vitrine © Kim NGuyen fait tout elle-méme.
« Comme tout est frais, je fonctionne avec des plats du jour, je n'ai pas de carte », souligne-t-elle.
Elle en propose deux differents chague jour © viemamien le lundi, chinois l2 mardi, thai cu laotien
le mardi.

Leur altemance traduit une volonté de faire découvrir la richesse de la cuisine en Asie, notamment
celle du \ietnam, son pays d'origine, ou du iaos, d'oi vient sa bellefamille. « La cuising
vietnamienne est 3 base de crudités, de grilzdes, de riz blanc. La cuisine thaie est plus relevee,
on utilise par exemple des feuilles de citron », précise-i-elle. 5a specialite 7 Le bo bun, un plat
vietnamien a base de wermicelles de riz surmonté de boeuf 3 la citronnelle, d'un nem coupe en
mEceaux, de crudités et de feullles de menthe.

Les inconditiennels des nems, rouleaux de pnntemps et samoussas peuvent passer commande le
mercredi ou le samedi : ce sont les deux jours « réservés » aux assortiments asiatiques. Le jeud,
les plats proposes sent vegetariens, Elle propose en parallels un service de traiteur.

Farmi ses clients potentiels, les habitants de Lingolsheim et d'Ostwaid, tout proche, mais awssi les
salariés des zones d'activité woisines {La Vigie, le parc des Tanneries) « L'idéal, ce serait de

pouvoir fonctionner comme un drive, gue les clients passeni leur commande par téléphone et
viennent I3 récupérer », explique-t-elle. Elle 3 bien créé un site internet, mais celui-ci ne sera pas
operationnel avant fa fin du mois. Apres aveir fat le marche de Lingoisheim pendant I'ete et
organisé une petite inavguration la semaine demiére, elle compte surtout surle bouche 3 oreille
pour se faire connaitre pour [instant,

¢ Chez Kim » ouvre a midi et le soir. jusgu'a 18 h 30, Malgre cette création d'activite, cette maman
de deux enfants entend pouvoir conserver un peu de temps pour sa famille

& Chez Kim », 3 rue Jean-Rostand 3 Lingolsheim & 08 78 62 71 52. Ouvert du lundi au samedi de
1Zh313h 30 etde 18 ha 19 h 30
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